
Herkunft Fleisch: Schweiz | Poulet: Schweiz | Fisch: Norwegen / Wild: Neuseeland 

Änderungen vorbehalten  

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Verpflegungs-Personal. 

Menüplan Mittagessen 
13. Oktober bis 19. Oktober 2025 

 Menü 1 Menü 2 Vegi 

Montag, 

13. Oktober 

 Currycremesuppe, Salat 

Pouletbrust Pariserart 

Risotto 

Erbsen franz. Art 

Obst 

 Currycremesuppe, Salat 

Auberginen Pariserart 

Risotto 

Erbsen franz. Art 

Obst 

Dienstag, 

14. Oktober 

Gemüsecremesuppe, Salat 

  Ungarisches Rindsgulasch 

  Spiralen 

  Blumenkohl 

Mangomousse        

Gemüsecremesuppe, Salat 

  Teigwarenauflauf 

  mit Gemüse 

 

  Mangomousse 

Mittwoch, 

15. Oktober 

Bouillon mit Gerste, Salat 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcherart 

Rösti 

Pfälzer Rüebli 

 Baileyscake 

Bouillon mit Gerste, Salat 

Überbackene 

Gemüse-Rösti 

 

Baileyscake 

Donnerstag, 

16. Oktober 

Gelberbsencremesuppe, Salat 

Hirschgeschnetzeltes 

Spätzli 

Rosenkohl 

Früchtejalousie 

Gelberbsencremesuppe, Salat 

Bunte 

Spätzli-Pfanne 

mit Gemüse 

Früchtejalousie 

Freitag, 

17. Oktober 

Steinpilzcremesuppe, Salat 

Fischstäbli mit Tartarsauce 

Salzkartoffeln 

Spinat 

Glace mit Rahm 

Steinpilzcremesuppe, Salat 

Spiegelei 

Salzkartoffeln 

Spinat 

 Glace mit Rahm 

Samstag, 

18. Oktober 

Gurkensuppe, Salat 

Spiessli 

Bratkartoffeln 

Mischgemüse 

Schoggiköpfli mit Banane 

Gurkensuppe, Salat 

Gemüse-Spiessli 

Bratkartoffeln 

Mischgemüse 

Schoggiköpfli mit Banane 

Sonntag, 

19. Oktober  

 Bouillon mit Diablotins, Salat 

 Schweinsfilet an Morchelsauce  

 Nüdeli 

 Gemüsegarnitur 

 Marronitorte  

 Bouillon mit Diablotins, Salat 

 Morchelragout 

 Nüdeli 

 Gemüsegarnitur 

 Marronitorte 

 Wochenhit  
 

Tagessuppe, Salat 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 

Gemüse, Bratkartoffeln   

Tagesdessert 


